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@P&GLW@ INTRODUZIONE

La nostraPro Loco ha come suaprimariafinalitail promuove e preservarele
tradizioni del nostro territorio, ecco perché oggi vuole intraprenderecon voi
ragazziquesto progetto DA UVAEIN VINQ

Insieme percorreremo le varie fasi nella produzioni di vino, dalla pigiatura

(come venivafatta una volta dai nostrinonni)sinoal | 61 mbot tdel gl | a
vino novello.

Qui di seguito spiegheremo le motivazioni che ci hanno spinto a

Intraprendere questo percorso culturale e didattico con voi.



Stemma del Comune di Marcallo con Casone

Prevale la figura del setaccio tipico strumento agricolo
selezionatoredella farina, il tralcio di vite con i tre grappoli
vuole sottolineare il carattere spiccatamente agricolo
dell'economiadi questo Comune

(A tale proposito, la presenzadi vigneti sul territorio del Comune di
Marcallo risulta accertata, sulla base di un antico documento
conservato nell'archivio parrocchiale,fin dal 1644 anno in cui, nel
mese di maggio, una eccezionalebrinata aveva arrecato notevoli
dannia questotipo di produzione)

L'inserimentonello stemmadellafasciaondata sullatroncatura
tende, invece, evidentemente a descrivere il territorio,
alludendo alla presenzadi un corso d'acqua che ne attraversa
| campl




IL TERRIJOBRIO

Il nostro comune € composto da due localita inizialmente comuni distinti anche se le origini e le culture
sono simili,(Marcalloe Casone)jn seguitoal DecretoRegion. 5722 il 9 giugno 1870(vedi GazzettaUfficiale
del Regno d'ltalia n. 195 i due comuni di Marcallo e di Casone sono stati uniti in un unico comune

denommato Marcallocon Casone
~ \‘
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Il 4 giugno 1859 Battaglia di Magenta ¢ nel territorio di Marcallo nei preSS|deIIa Chlesadl S Marco fu teatro d| una cruenta
battaglia,chesirivelo crucialeper la sconfittae la ritirata degliAustriacidallaLombardia

Il Guerradi IndipendenzacombattutadallaFranciee dal Regnadi Sardegnaontro I'Austria ’



Gli abitati di Marcallo e di Casone,hanno origini molto

antiche,cherisalgonoal periodo celticao

spade e tombe insubri [antica popolazione celtica], oltre

a reperti che risalgono a epoca romana sono stati
rinvenuti lungo la strada mercatorum [strada che
percorrevanoi mercanti] che costeggiavala riva sinistra
del Ticino(situato oggi subito a nord dellatangenzialedi

Magenta,fra questae l'autostradaA4.)

| primi insediamenti umani risalgono probabilmente
al V sec a.C.




OlLOCO IL TERRITORIO |

A Marcallocon Casonesi pensavi erano degli insediamentiper . —
all'allevamentodei cavallie al loro addestramentg fu sede di Wi
fiere e/o mercati stagionalidi cavallie/o manifestazionie gare
equestri

Attivita economica principale fu per secoli Il'agricoltura,
I'allevamentodi maiali, di bovini; notare il nome di Casone,dal
latino Caseus= formaggio, da cui caseificio,dove venivano

prodotti formaggi locali,da qui Il
nome dellalocalita



IL TERRIJOBRIO

della produzione della sera(radiciantichissimescopertadai Cinesi,
si pensacirca 20 secolia.C., a noi arrivo e si sviluppo a partire dal
1800sino allaprima meta del 190Q

Il Baccoda seta la suadieta consiste
in foglie di gelso, ecco perché
ancora oggi nelle nostre campagne
Si possono trovare alcuni alberi di

gelso.




IL TERRIJOBRIO

U n 0 adttivita r@on trascurabiledella nostra zona, erano le innumerevolivigne coltivate a
vigneti nei tantissimi cascinalilocali, per lo piu dai mezzadri (contadini che non sono
proprietari dellaterra, ma dividono a metai proventi con il padrone)




IL TERRIJOBRIO

Quindi un territorio ricco di vigneti, dove veniva coltivata uva per poi produrre vino,

per lo piu da consumarsin famiglia,ma a volte venivavenduto per crearedei proventi
e daresostegnoa | | 0 a n damigiliara t o

| vini chiamatidai nostrinonni erano: il CLINTOeilB ARAGI OO0

Proprio su questo aspetto,
vogliamo approfondire e
proporre come un viaggio
nella nostra storia
contadinaquesto progetto

D/AAUVUMVWA/BID.N VI NC
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IL TERRIJOBRIO

In sintesiprodurre vino come venivafatto molti annifa, pochissimistrumenti
a disposizionee tanto lavoro manuale,i macro passaggiche andremo a
vederein dettaglio sono:

Pigiatura

Trasferimentan contenitore per fermentazione
Fermentazione

Torchiaturadel mosto con Torchiomanuale

Travasain Bott

Versamentoin damigianeper eliminareresiduidi fondi
Imbottigliamento

NOoOOhkWNRE
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LA PIGIATURA
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FERMENAAZIONE
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TORCHMATUHRA DELMOSTOOCON FHORCHIONVANUA




TRAVASOIN BOTTI




VERSAMENION DAMIGIANEP ERELNMNARE
RESIDUDI FONDI
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VERSAMENION DAMIGIANEP ERELNNNARE
RESIDUDI FONDI
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VERSAMENION DAMIGIANEP ERELMMNNARE
RESIDUDI FONDI
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